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r KAYNATMA TENCERESI 5 KAYNATMA TENCERESI
INO-9SE10 BoiLINGPAN  INO-9SE15 BOILING PAN
[ [
ce @ ® CCCH ®

MODUL | GENISLIK | DERINLIK | YOKSEKLIK | ISIKAPASITESI | HAVUZ KAPASITESI |  ELEKTRIK GIRSi ?s‘jw%',ffc'a%'
MODEL
MODULE| WIDTH | DEPTH | HEIGHT | HEATCAP. | POOL CAPACITY | ELECTRIC INLET W(ACTOEJ‘/L"O%)ET
mm mm mm kW Lt v

Inch

| no-ose10 [ 800 900 850 12 100 380-400V/ 3N 50-60 Hz a4
no-osers [ 800 900 850 16 150 380- 400/ 3N 50-60 Hz 3

< <

* R

KAYNATMA TENCERESI KAYNATMA TENCERESI KAYNATMA TENCERESI
INO-9SG10 oingPaN  INO-9SG15 oluNgPAN  INO-9RG25 BOILING PAN
o o O
e @ HI e I @® CEC HI ®

MoDUL GENi§LiK DERINLIK | YOKSEKLIK | ISI KAPASITESI | HAVUZ KAPASITESI m (Ssgw(ma%l
MODEL
MODULE WIDTH DEPTH HEIGHT HEAT CAP. POOL CAPACITY GAS INLET W(A(;I;) E(::‘/Il-llf)lt-)ﬂ
mm mm mm kw Lt

Inch Inch
IN0-9SG10 1 800 900 850 22 100 4 3/4"

INO-9SG15 1 800 900 850 22 150 34 34
INO-9RG25 1,5 1200 900 850 36 250 34" 3/4
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e
DEVRILIR TAVA - DEVRILIR TAVA i DEVRILIR TAVA ) DEVRILIR TAVA

INO-9DEO8mLTING BRATTPAN ~ INO-9DE12mLTiNG BRATTPAN ~ INO-9DGO8 TiLTinG BRATTPAN ~ INO-9DG 1 2 TILTING BRATT PAN
o o

e I ® €T ® T H @® €T H ®

MODOL. | GENISLIK | DERINLIK | YOKSEKLIK mm ELEKTRIK GiRii m S
MODEL WATER INLET
MODULE | WIDTH | DEPTH | HEIGHT | HEATCAP. | POOLCAP. | ELECTRICINLET | GASINLET

mm mm mm kW Lt Vv

Inch Inch

INO-9DE08 1 800 900 850 12 80 380 -400V/ 3N 50-60 Hz = 34
1,5 1200 900 850 20 120 380-400V /3N 50-60 Hz = 3/4"
IN0-9DG08 1 800 900 850 21 80 230V /1N 50-60 Hz 3/4" 34
1,5 1200 900 850 30 120 230V /1N 50-60 Hz 3/4" 34

o [

'G s .
\%‘i‘ N
. =
w k£
B MOTORLU - MOTORLU : MOTORLU - MOTORLU
DEVRILIR TAVA DEVRILIR TAVA DEVRILIR TAVA DEVRILIR TAVA
AUTOMATIC TILTING AUTOMATIC TILTING AUTOMATIC TILTING AUTOMATIC TILTING

INO-9DEOST BRATTPAN  [NO-9DE12T BRATTPAN  INO-9DGOST  BRATTPAN INO-9DG12T  BRATTPAN
o o o o

CE T I ® T ® CeTH @® C€TH ®

> - o > . o SU GIRIgi
MODOL | GENSLIK | DERINLIK | YOKSEKLIK mm ELEKTRIK GiRiSi m (SoaLk/Sical)
MODEL WATER INLET
MODULE | WIDTH | DEPTH | HEIGHT | HEATCAP. | POOL CAP. |  ELECTRICINLET | GASINLET | ©'c " h
mm mm mm kW Lt V

Inch Inch

INO-9DE08T 1 800 900 850 12 80 380 -400V/ 3N 50-60 Hz = 3/4"

INO-9DE12T 1 1200 900 850 20 120 380-400V/ 3N 50-60 Hz - 3/4"

INO-9DGO8T 1 800 900 850 21 80 230/ 1N 50-60 Hz 34" 34
IN0-9DG12T 1 1200 900 850 30 120 230/ 1N 50-60 hz 34" 34
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: KAYNATMA TENCERESI _ KAYNATMA TENCERES
INO-7SE05 BOILINGPAN  INO-7SGO05 _ BOILING PAN
o o
C€ C I ® CTH ®

MODUL | GENISLIK | DERINLIK | YOKSEKLIK m I % ELEKTRIK GiRisi m
MODEL
HEAT | HEAT | PooL WATER INLET
m WIDTH | DEPTH | HeiGHT | TN ELECTRICINLET | eAsiNer | YRR IS
mm mm mm V

kw Lt Inch Inch

INO-7SE05 1 600 730 850 6 I'I?giirf; 50 380-400V/3N50-60Hz . 3/4»
indirek " "
INO-7SG05 1 600 730 850 10 iz 50 - 3/4 3/4
DEVRILIR TAVA DEVRILIR TAVA
INO-7DEO06 TILTINGBRATTPAN  INO-7DGO06 TILTING BRATT PAN
[ [
CE T HI ® €T ®

ii iN i i i SU GIRisi
| | o | ' | oo | o | 858
MODEL HEAT WATER INLET

MODULE | WIDTH m HEIGHT CAP. POOL CAP. ELECTRIC INLET GAS INLET
mm mm mm kw Lt V Inch Inch

INO-7DE06 1 800 730 850 75 60 380-400V/ 3N 50-60 Hz = 3/4"
INO-7DG06 1 800 730 850 13 60 230V/ 1N 50-60 Hz 34 34
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DEVRILIR TAVA

TN Brarrpan INO-7DGO6T

INO-7DEO6T

DEVRILIR TAVA
TILTING BRATT PAN

o - o

& Al

HEAT

Lt

wn [ ot
mm mm

kW
75

& AL

WATER INLET
GAS INLET

Inch Inch

o o - . i SU GIRisi
GENISLIK | DERINLIK | YUKSEKLIK mm ELEKTRIK GIRISI m (s@uk,s,fak,
ELECTRIC INLET
mm V

1 800 730 850 60 380-400V /3N 50-60 Hz - 34
1 800 730 850 13 60 230V /1N 50-60 Hz 3/4" 3/4"
= = =
& = ==
[' l-i [l
ARA TEZGAH - ARA TEZGAH - ARATEZGAH / GEKMECELI
INO-7TNO5 NEUTRALTABLE ~ INO-7TN10 NEUTRALTABLE ~ INO-7TC10  NEUTRAL TABLE / DRAWER
[ [ o
€ G I € G I Cc€ G I
— moDiL GENiSLIK DERINLIK YUKSEKLIK
MODULE WIDTH DEPTH HEIGHT
mm mm mm
INO-7TNO5 1/4 200 730 850
INO-7TN10 1/2 400 730 850
INO-7TC10 1/2 400 730 850
< -_— =
ﬁ i . —
’ \/‘]( -
|
] II - I|I
= ARATEZGAH /EVYEL| L ARA TEZGAH - ARATEZGAH / GEKMECELI
INO-7TE10 NEUTRALTABLE/SINK  INO-7TN20 NEUTRALTABLE ~ INO-7TC20  NEUTRAL TABLE / DRAWER
[ [ [
ce C HI ce C HI Ce C I

MODUL GENISLIK DERINLIK YUKSEKLIK
MODEL

mm
INO-7TE10 1/2 400 730
INO-7TN20 1 800 730
INO-7TC20 1 800 730

Batarya standart (iriin fiyatina dahil degildir.

MODULE WIDTH DEPTH HEIGHT
mm

mm
850
850
850

Tap not included the price.
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'O Range // Serie // Serie // Serie // Serie

Sec. // Sez. // Sec. // Kap. // Sec. O3.2

BOILING PANS // Pentole // Marmites // Kochkessel // Marmitas //

Model Description Datas
Mod. mm (LxPxH)
PE76GD5 Pentola a gas a riscaldamento diretto 50 It. 600x750x900
Code Gas boiling pan 50 litre capacity, with direct heating system m? kg
MAMCOOQO2880 Marmite gaz a chauffage direct 50 It. 06 72
Gas Kochkessel direkt beheizt 50 L EW; Tgh
Marmita a gas de calentamiento directo de 50 litros ’
Mod. mm (LxPxH)
PE76GI5V Pentola a gas a riscaldamento indiretto con valvola di scarico 50 It. 600x750x900
Code Gas boiling pan 50 litre capacity, with indirect heating system and automat- kg
MAMCOO002900 ic condensed steam outlet 0.6 83
Marmite gaz a chauffage indirect 50 It. kW 4 kW &
Gas Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil 50 L 0.3 10.5
Marmita a gas de calentamiento indirecto de 50 litros
Mod. mm (LxPxH)
PE78GD8 Pentola a gas a riscaldamento diretto 80 It. 800x750x900
Code Gas boiling pan 80 litre capacity, with direct heating system m* kg
MAMCOO002890 Marmite gaz a chauffage direct 80 It. o8 80
Gas Kochkessel direkt beheizt 80 L EW; :(;Nh
Marmita a gas de calentamiento directo de 80 litros ’
Mod. mm (LxPxH)
PE78GI8V Pentola a gas a riscaldamento indiretto con valvola di scarico 80 It. 800x750x900
Code Gas boiling pan 80 litre capacity, with indirect heating system and auto- . kg
MAMCOO0029(0 matic condensed steam outlet 0.8 90
Marmite gaz & chauffage indirect 80 It. kW 4 kW &
Gas Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil 80 L 0.3 7
Marmita a gas de calentamiento indirecto de 80 litros
4
Mod. mm (LxPxH)
PE76EI5V Pentola elettrica a riscaldamento indiretto con valvola di scarico 50 It. 600x750x900
Code Electric boiling pan 50 litre capacity, with indirect heating system and auto- | s kg
MAMCO002920 matic condensed steam outlet 0.6 87
Marmite électrique & chauffage indirect 50 It. VAC Hz
Elektro-Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil 50 L 400-3N 50/60
Marmita eléctrica de calentamiento indirecto de 50 litros
kW 4
9.8
Mod. mm (LxPxH)
PE78EI8Y Pentola elettrica a riscaldamento indiretto con valvola di scarico 80 lIt. 800x750x900
Code Electric boiling pan 80 litre capacity, with indirect heating system and auto- s kg
MAMCOO002930 matic condensed steam outlet 0.8 100
Marmite électrique & chauffage indirect 80 It. avec soupage de décharge VAC Hz
Elektro-Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil 80 L 400-3N 50/60
Marmita eléctrica de calentamiento indirecto de 80 litros
kW 4
16.4
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M1 - 2024 06

BOILING PANS ACCESSORIES // Accessori Pentole // Accessoires pour Marmites // Zubehor fiir Kochkessel //

Accesorios para Marmitas //

Range // Serie // Serie // Serie // Serie 7€

Model Description Datas

Mod. mm (LxPxH)
APECPS Cestino colapasta | settore per 50 It.
Code | section pasta strainer for 50 litre boiling pan m? kg
MA97347000 Panier & pates | secteur 50 It.

Nudelkorb fir 50 L Kochkessel

Cesto colador para pasta entero para marmitas de 50 litros
Mod. mm (LxPxH)
APECV5 Cestino colaverdure | settore per 50 It.
Code | section vegetable strainer for 50 litre boiling pan m? kg
MA97348000 Panier a legumes | secteur 50 |t.

Gemisekorb fir 50 L Kochkessel

Cesto colador para verduras entero para marmitas de 50 litros
Mod. mm (LxPxH)
APECP8 Cestino colapasta 2 settori per 80 It.
Code 9 section pasta strainer for 80 litre boiling pan m? kg
CRO599730 Panier & pates 2 secteurs 80 It.

Nudelkorb (zweiteilig) ftir 80 L Kochkessel

Cesto colador para pasta de 2 sectores para marmitas de 80 litros
Mod. mm (LxPxH)
APECV8 Cestino colaverdure 2 settori per 80 It.
Code 2 section vegetable strainer for 80 litre boiling pan m? kg
CRO599740 Panier & legumes 2 secteurs 80 It.

Gemisekorb (zweiteilig) fur 80 L Kochkessel

Cesto colador para verduras de 2 sectores para marmitas de 80 litros
Mod. mm (LxPxH)
APEIS Imbuto per scarico pentola 50-80 lt.
Code Drain funnel for 50-80 litre pan m? kg
MA97349000

Entonnoir pour la vidange de la marmite 50-80 It.
Ablasstrichter fiir Kochkessel 50-80 L

Embudo para facilitar el vaciado de la marmita 50-80 It.
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'O Range // Serie // Serie // Serie // Serie Sec. / Sez. // Sec. // Kap. // Sec. O3.2

l é Bratt Pans

// Brasiere

// Sauteuses

// Kippbratpfannen
// Sartenes

ENG Freestanding gas or electric tilting bratt pan in AISI 304 stainless steel. Cooking tank with manual lifting
mechanism, in stainless steel, 60-litre capacity, with [O mm gauge bottom in Duplex. Rectangular with
radiused corners for improved cleaning. Double skinned lid with drip zone at rear to convey condensate into
the pan, fitted with sturdy AISI 304 stainless steel hinges with spring balancing. Manual water filling activated
by a tap. Fixed water tap positioned on the top. Satin-finish tubular AISI 304 steel handle with front grip,
joined to lid. The product complies with EC regulation 1935/2004 and Italian ministerial decree 21/03/1973
(Materials and Objects intended to come into contact with Food) MOCA. Appliance equipped with stainless
steel adjustable feet.

ITA  Brasiera rovesciabile a gas o elettrica monoblocco, realizzata in acciaio inox AlSI 304. Vasca di cottura con
sollevamento manuale, realizzata in acciaio inox capacita litri 60 con fondo in Duplex spessore 10 mm. Forma
rettangolare con spigoli raggiati per una migliore pulizia. Coperchio a doppia parete con gocciolatoio in zona
posteriore per convogliare nella vasca I'acqua di condensa, dotato di robuste cerniere in acciaio inox AlSI 304
con bilanciamento a molle. Carico acqua manuale attivato da rubinetto. Erogatore dell'acqua fisso posizionato
sul piano. Maniglia con presa frontale in tubo di acciaio AISI 304 satinato collegata al coperchio. Grado di
protezione all'acqua IPX5. Il prodotto & conforme al regolamento CE 1935/2004 e al DM 21/03/1973 (Materiali
ed Oggetti destinati a venire a Contatto con gli Alimenti) MOCA. Apparecchiatura dotata di piedini regolabili in
altezza in acciaio inox.

FRA Sauteuse & gaz ou électrique basculante, réalisée en acier inox AISI 304. Cuve de cuisson & soulevement
manuel, réalisée en acier inox capacité 6o | avec fond en Duplex épaisseur 10 mm. Forme rectangulaire avec
angles rayonnés pour faciliter le nettoyage. Couvercle & double paroi avec égouttoir & I'arriére pour diriger 'eau
de condensation dans la cuve, charniéres robustes en acier inox AlS| 304, avec contrebalancement & ressorts.
Remplissage manuel de la cuve par le robinet. Robinet de I'eau fixe sur le plan. Poignée a préhension frontale
en tube d'acier AlSI 304 satiné, reliée au couvercle. Indice de protection a I'eau IPX5. Le produit est conforme
au réglement CE 1935/2004 et au Décret du 21/03/1973 (Matériaux et Objets destinés & venir au Contact des
denrées Alimentaires). Appareil doté de pieds réglables en hauteur en acier inox.

DEU Gas und Elektro Kippbratpfannen, Standgerdte, Edelstahl AlSI 304. Edelstahltiegel mit Boden aus robustem, 1o
mm starkem Duplex, rechteckig mit abgerundeten Kanten fiir einfache Reinigung. Manuelle Kippung. Handrad
mit einziehbarem Griff. Fassungsvermdgen 6o Liter brutto, Doppelwandiger Deckel mit ausbalancierter Offnung
und Kondenswasser-Ableitung in den Tiegel. Robuste, gefederte Scharniere aus Edelstahl AISI 304 fir maximale
Betriebssicherheit. Wasserzulauf dber Hahn mit manueller Betdtigung. Nicht schwenkbarer Wasserhahn auf der
Deckplatte. Deckel mit frontseitigem Rohrgriff aus satiniertem Edelstahl AISI 304. Schutzart IPX5 (Strahlwasser).
Standgerdte mit héhenverstellbaren Edelstahlfiiken. Konformit&t gem. VO (EG) Nr. 1935/2004 (Materialien
und Gegenstdnde in Berlihrung mit Lebensmitteln) und DM and 21/03/1973. Gerdt mit hohenverstellbaren
Edelstahlftizen.

ESP  Sartén basculante de gas o eléctrica monobloc, realizada en acero inoxidable AlSI 304. Cuba de coccidn con
elevacion manual de 60 | de capacidad, realizada en acero inoxidable con fondo en acero duplex de 1o mm
de espesor. Forma rectangular con dngulos redondeados para facilitar la limpieza. Tapa de doble pared con
escurridor en la parte posterior para enviar el agua de condensacién a la cuba, dotada de robustas bisagras
en acero inoxidable AISI 304 con muelles de equilibrado. Llenado manual de agua activado por grifo. Grifo
fijo situado en la encimera. Asa frontal en tubo de acero AISI 304 satinado, fijada a la tapa. El producto es
conforme al Reglamento (CE) N° 1935/2004 y al DM 21/03/1973 (Materiales y Objetos destinados a entrar en
Contacto con los Alimentos - MOCA). Equipo con pies de acero inoxidable regulables en altura.
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M1 - 2094 06 Range // Serie // Serie // Serie // Serie 7€

BRATT PANS // Brasiere // Sauteuses // Kippbratpfannen // Sartenes //

Model Description Datas
Mod. mm (LxPxH)
BR78G60 Brasiera rovesciabile a gas 60 |t. 800x750x900
Code Gas tilting bratt pan 60 litres 8}8 :<294
MAMCOO002360 Sauteuse basculante gaz 60 It. ’ N
kW
Gas Kippbratpfanne 60 Liter 4
Sartén basculante a gas de 60 litros
Mod. mm (LxPxH)
BR78E6O Brasiera rovesciabile elettrica 60 It. 800x750x900
Code Electric tilting bratt pan 60 litres 838 :;go
MAMCO002370 Sauteuse basculante électrique 60 It. ’
VAC Hz

Elektro Kippbratpfanne 60O Liter 380-415V 3N 50-60

Sartén basculante eléctrico de 60 litros

kW 4
9.9
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0 Range // Serie // Serie // Serie // Serie

BOILING PANS // Pentole // Marmites // Kochkessel // Marmitas //

. // Sez. // Sec. // Kap. // Sec. O3.3

Model Description Datas

Mod. mm (LxPxH)
PE98GDIO Pentola a gas riscaldamento diretto 10O It. 800x920x900
Code Gas boiling pan 100 litre capacity, with direct heating system m? kg
MAMCOOO5I20 Marmite gaz a chauffage direct 10O It. ! 105

Gas Kochkessel direkt beheizt IOO L ;\lNh

Marmita a gas de calentamiento directo de 10O litros
Mod. mm (LxPxH)
PE98GDI5 Pentola a gas riscaldamento diretto 150 It. 800x920x900
Code Gas boiling pan 150 litre capacity, with direct heating system m? kg
MAMCOOO05140 Marmite gaz & chauffage direct (50 It. ! 124

Gas Kochkessel direkt beheizt 150 L l;\::“

Marmita a gas de calentamiento directo de 50 litros
Mod. mm (LxPxH)
PE98GDISA Pentola a gas riscaldamento diretto con coperchio autoclave 150 It. 800Xx990x900
Code Gas boiling pan 150 litre capacity, with direct heating system and autoclave s kg
MAMCOOO5(50 lid ' 134

Marmite gaz a chauffage direct avec couvercle autoclave 50 It. kw &

Gas Kochkessel direkt beheizt mit Autoklavdeckel 150 L 24

Marmita a gas de calentamiento directo con tapa autoclave de 150 litros
Mod. Pentola a gas riscaldamento indiretto con valvola di scarico condensa automa- MM (LxPxH)
PE98GIIOV tico 100 It. 800x920x900

‘b{ﬁé—-:—-‘ Code Gas boiling pan 10O litre capacity, with indirect heating system and automatic m? kg

MAMCOOO5160 condensed steam outlet | 140

Marmite gaz & chauffage indirect avec vidange automatique du retour OO It. kW &

Gas Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil (OO L 2l

Marmita a gas de calentamiento indirecto con vdlvula de purgado automdtico

de la cdmara de OO litros
Mod. Pentola a gas riscaldamento indiretto con valvola di scarico condensa automatico mm (LxPxH)
PE98GII4V 140 It. 800x920x900
Code Gas boiling pan 140 litre capacity, with indirect heating system and automatic m? kg
MAMCOOOS5(70 condensed steam outlet | 160

Marmite gaz & chauffage indirect avec vidange automatique du retour [40 It. kW &

Gas Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil 140 L 24

Marmita a gas de calentamiento indirecto con vdlvula de purgado automdtico de

la cdmara de 140 litros
Mod. Pentola a gas riscaldamento indiretto con valvola di scarico condensa automaticoe MM (LxPxH)
PE98GII4AV coperchio autoclave 140 It. 800x920x900
Code Gas boiling pan 140 litre capacity, with indirect heating system, automatic con- m? kg
MAMCOOO5(80 densed steam outlet and autoclave lid | 175

Marmite gaz & chauffage indirect avec vidange automatique du retour et couvercle  kw &

autoclave 140 It. 24

Gas Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil und Autoklavdeckel 140 L
Marmita a gas de calentamiento indirecto con vdlvula de purgado automdatico de
la cdmaray con tapa autoclave de 140 litros
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M1 - 2094 06 Range // Serie // Serie // Serie // Serie 9C

BOILING PANS // Pentole // Marmites // Kochkessel // Marmitas //

Model Description Datas #
Mod. mm (LxPxH)
PE98EDIO 800x920x900

Pentola elettrica riscaldamento diretto OO It.

Code Electric boiling pan 100 litre capacity, with direct heating system :“3 :(299
MAMCOOO05190 Marmite électrique & chauffage direct OO It.
. . VAC Hz
Elektro-Kochkessel direkt beheizt IOO L 400-3N 50/60
Marmita eléctrica de calentamiento directo de [OO litros
kW 4
12
Mod. Pentola elettrica riscaldamento indiretto con valvola di scarico condensa automatico mm (LxPxH)
PE98EIIOV 100 It. 800x920x900
Code Electric boiling pan 100 litre capacity, with indirect heating system and automatic m?® kg
MAMCOO05200 condensed steam outlet | 145
Marmite électrique & chauffage indirect avec vidange automatique du retour OO It. VAC Hz
Elektro Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil (OO L 400-3N 50/60
Marmita eléctrica de calentamiento indirecto con vdlvula de purgado automdtico de
la cédmara de 100 litros kW 4
2l
Mod. mm (LxPxH)
PE98EDIS Pentola elettrica riscaldamento diretto 150 It. 800x920x700
e BT Code Electric boiling pan 150 litre capacity, with direct heating system :“3 :(QQG
MAMCOO052I0 Marmite électrique a chauffage direct 150 It.
| VAC Hz
| . . .
Elektro-Kochkessel direkt beheizt I50 L 400-3N 50/60
Marmita eléctrica de calentamiento directo de 50 litros
kW 4
12
Mod. Pentola elettrica riscaldamento indiretto con valvola di scarico condensa automa- mm (LxPxH)
PE98EII5Y tico 150 It. 800x920x900
Code Electric boiling pan 150 litre capacity, with indirect heating system and automatic m?® kg
MAMCOO0O052920 condensed steam outlet | 153
Marmite électrique & chauffage indirect avec vidange automatique du retour 50 It.  VAC Hz
Elektro Kochkessel indirekt beheizt mit Kondensatablassventil 150 L 400-3N 50/60
Marmita eléctrica de calentamiento indirecto con vdlvula de purgado automdtico
de la cdmara de 150 litros kW 4
2l
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20 Range // Serie // Serie // Serie // Serie Sec. // Sez. // Sec. // Kap. // Sec. ©3.3

BOILING PANS ACCESSORIES // Accessori Pentole // Accessoires pour Marmites // Zubehor fiir Kochkessel //
Accesorios para Marmitas //

Model Description Datas

Mod. mm (LxPxH)
APECP5 Cestino colapasta | settore per 50 It.
Code | section pasta strainer for 50 litre boiling pan m? kg
MA97347000 Panier a pates | secteur 50 It.

Nudelkorb fiir 50 L Kochkessel

Cesto colador para pasta entero para marmitas de 50 litros
Mod. mm (LxPxH)
APECYV5 Cestino colaverdure | settore per 50 It.
Code | section vegetable strainer for 50 litre boiling pan m? kg
MA97348000 Panier a legumes | secteur 50 It.

Gemusekorb fiir 50 L Kochkessel

Cesto colador para verduras entero para marmitas de 50 litros
Mod. mm (LxPxH)
APECVIO Cestino colaverdure 2 settori per OO |t.
Code 2 section vegetable strainer for [OO litre boiling pan m? kg
MA97352000 Panier a legumes 2 secteurs 0O It.

Gemiisekorb zweiteilig fur IOO L Kochkessel. Lécher @ 6 mm

Cesto colador para verduras 2 sectores para marmitas de [OO litros
Mod. mm (LxPxH)
APECVI5 Cestino colaverdure 2 settori per 150 It.
Code 2 section vegetable strainer for I50 litre boiling pan m? kg
MA97353000 Panier a legumes 2 secteurs 150 It.

Gemtisekorb zweiteilig fur 150 L Kochkesse. ILécher @ 6 mm

Cesto colador para verduras 2 sectores para marmitas de 150 litros
Mod. mm (LxPxH)
APECPIO Cestino colapasta 2 settori per IOO It.
Code 9 section pasta strainer for 100 litre boiling pan m? kg
MA97350000 Panier a pates 2 secteurs OO |t.

Nudelkorb zweiteilig fir IOO L Kochkessel. Lécher @ 3 mm

Cesto colador para pasta de 2 sectores para marmitas de OO litros
Mod. mm (LxPxH)
APECPI5 Cestino colapasta 2 settori per 150 It.
Code 9 section pasta strainer for 150 litre boiling pan m? kg
MA9735(000

Panier a pates 2 secteurs 150 It.
Nudelkorb zweiteilig fur I50 L Kochkessel. Lécher @ 3 mm

Cesto colador para pasta de 2 sectores para marmitas de 150 litros
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BOILING PANS ACCESSORIES // Accessori Pentole // Accessoires pour Marmites // Zubehor fiir Kochkessel //
Accesorios para Marmitas //

Model Description Datas

Mod. mm (LxPxH)
APEIS Imbuto per scarico pentola 50-80 lt.
Code Drain funnel for 50-80 litre pan m? kg
MA97349000 Entonnoir pour la vidange de la marmite 50-80 It.

Ablasstrichter fiir Kochkessel 50-80 L

Embudo para facilitar el vaciado de la marmita 50-80 It.
Mod. mm (LxPxH)
APEISIO Imbuto per scarico pentola IOO It.
Code Drain funnel for OO litre pan m? kg
MA§7354000 Entonnoir pour la vidange de la marmite 100 It.

Ablasstrichter fiir Kochkessel OO L

Embudo para facilitar el vaciado de la marmita de OO lirtos
Mod. mm (LxPxH)
APEISIS Imbuto per scarico pentola I50 It.
Code Drain funnel for 50 litre pan m? kg
MA97355000

Entonnoir pour la vidange de la marmite 50 It.
Ablasstrichter fiir Kochkessel 50 L

Embudo para facilitar el vaciado de la marmita de (50 litros
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20 Range // Serie // Serie // Serie // Serie Sec. // Sez. // Sec. // Kap. // Sec. ©3.3

Bratt Pans

// Brasiere

// Sauteuses

// Kippbratpfannen
// Sartenes

ENG

ITA

FRA

DEU

ESP

Freestanding gas or electric tilting bratt pan in AISI 304 stainless steel. Cooking tank with manual lifting
mechanism, in stainless steel, 60O-litre capacity, with IO mm gauge bottom in Duplex. Rectangular with radiused
corners for improved cleaning. Double skinned lid with drip zone at rear to convey condensate into the pan,
fitted with sturdy AISI 304 stainless steel hinges with spring balancing. Manual water filling activated by a tap.
Fixed water tap positioned on the top. Satin-finish tubular AISI 304 steel handle with front grip, joined to lid. The
product complies with EC regulation 1935/2004 and Italian ministerial decree 21/03/1973 (Materials and Objects
intended to come into contact with Food) MOCA. Appliance equipped with stainless steel adjustable feet.

Brasiera rovesciabile a gas o elettrica monoblocco, realizzata in acciaio inox AlSI 304. Vasca di cottura con
sollevamento manuale, realizzata in acciaio inox capacitd litri 60 con fondo in Duplex spessore 1o mm. Forma
rettangolare con spigoli raggiati per una migliore pulizia. Coperchio a doppia parete con gocciolatoio in zona
posteriore per convogliare nella vasca I'acqua di condensa, dotato di robuste cerniere in acciaio inox AlSI 304
con bilanciamento a molle. Carico acqua manuale attivato da rubinetto. Erogatore dell'acqua fisso posizionato
sul piano. Maniglia con presa frontale in tubo di acciaio AlSI 304 satinato collegata al coperchio. Grado di
protezione all'acqua IPX5. Il prodotto & conforme al regolamento CE 1935/2004 e al DM 21/03/1973 (Materiali
ed Oggetti destinati a venire a Contatto con gli Alimenti) MOCA. Apparecchiatura dotata di piedini regolabili in
altezza in acciaio inox.

Sauteuse a gaz ou électrique basculante, réalisée en acier inox AlSI 304. Cuve de cuisson a soulevement
manuel, réalisée en acier inox capacité 6o | avec fond en Duplex épaisseur 1o mm. Forme rectangulaire avec
angles rayonnés pour faciliter le nettoyage. Couvercle a double paroi avec égouttoir & I'arriere pour diriger
'eau de condensation dans la cuve, charniéres robustes en acier inox AlSI 304, avec contrebalancement &
ressorts. Remplissage manuel de la cuve par le robinet. Robinet de I'eau fixe sur le plan. Poignée & préhension
frontale en tube d'acier AISI 304 satiné, reliée au couvercle. Indice de protection a I'eau IPX5. Le produit est
conforme au réglement CE 1935/2004 et au Décret du 21/03/1973 (Matériaux et Objets destinés & venir au
Contact des denrées Alimentaires). Appareil doté de pieds réglables en hauteur en acier inox.

Gas und Elektro Kippbratpfannen, Standgerdte, Edelstahl AlSI 304. Edelstahltiegel mit Boden aus

robustem, 10 mm starkem Duplex, rechteckig mit abgerundeten Kanten fir einfache Reinigung. Manuelle
Kippung. Handrad mit einziehbarem Griff. Fassungsvermogen 60 Liter brutto, Doppelwandiger Deckel mit
ausbalancierter Offnung und Kondenswasser-Ableitung in den Tiegel. Robuste, gefederte Scharniere aus
Edelstahl AISI 304 fiir maximale Betriebssicherheit. Wasserzulauf Uiber Hahn mit manueller Betdtigung. Nicht
schwenkbarer Wasserhahn auf der Deckplatte. Deckel mit frontseitigem Rohrgriff aus satiniertem Edelstahl
AlSI 304. Schutzart IPX5 (Strahlwasser). Standgerdte mit hohenverstellbaren Edelstahlftiken. Konformitét
gem. VO (EG) Nr. 1935/2004 (Materialien und Gegenstdnde in Berlihrung mit Lebensmitteln) und DM and
21/03/1973. Gerat mit hohenverstellbaren Edelstahlfiiken.

Sartén basculante de gas o eléctrica monobloc, realizada en acero inoxidable AlSI 304. Cuba de coccién con
elevacién manual de 60 | de capacidad, realizada en acero inoxidable con fondo en acero diplex de 1o mm
de espesor. Forma rectangular con dngulos redondeados para facilitar la limpieza. Tapa de doble pared con
escurridor en la parte posterior para enviar el agua de condensacion a la cuba, dotada de robustas bisagras
en acero inoxidable AISI 304 con muelles de equilibrado. Llenado manual de agua activado por grifo. Grifo
fijo situado en la encimera. Asa frontal en tubo de acero AISI 304 satinado, fijada a la tapa. El producto es
conforme al Reglamento (CE) N° 1935/2004 y al DM 21/03/1973 (Materiales y Objetos destinados a entrar
en Contacto con los Alimentos - MOCA). Equipo con pies de acero inoxidable regulables en altura.

F-102



https://www.pdf-xchange.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.pdf-xchange.com/product/pdf-xchange-editor

M1 - 2094 06 Range // Serie // Serie // Serie // Serie 9C

BRATT PANS // Brasiere // Sauteuses // Kippbratpfannen // Sartenes //

Model Description Datas
Mod. mm (LxPxH)
BR98G80O Brasiera a gas 80 It. 800x920x900
Code Gas tilting bratt pan 80 litres with manual tilt r’} :(;O
MAMCO004680 Sauteuse basculante gaz 80 It.
VAC Hz

Gas Kippbratpfanne 80 Liter 990-940 IN 50

Sartén basculante a gas de 80 litros

KW 4 KW A
0.015 20
Mod. mm (LxPxH)
BR98GSOM Brasiera a gas 80 It. con sollevamento motorizzato 800x990x900
Gas tilting bratt pan 80 litres with electric power tilt m3 kg
Cod
Miijc0004690 Sauteuse basculante gaz 80 It. avec relevage motorisé | 172
' Gas Kippbratpfanne mit Motorkippung 80 Liter VAC Hz
Sartén basculante a gas de 80 litros con sistema de elevacién de la cuba 220-240 IN 50
motorizado
KW & KW &
Q.12 20
Mod. mm (LxPxH)
BR9I12GI2OM Brasiera a gas 120 It. con sollevamento motorizzato 1200x920x900
Gas tilting bratt pan 120 litres with electric power tilt ms kg
Code
MAMCOO004700 Sauteuse basculante gaz 120 It. avec relevage motorisé 1.5 243
Gas Kippbratpfanne mit Motorkippung 120 Liter VAC Hz
Sartén basculante a gas de 20 litros con sistema de elevacién de la cuba 220-240 IN 50
motorizado
kW 4 kW &
Q.12 94 #
Mod. mm (LxPxH)
BR98ESO Brasiera elettrica 80 It. 800x920x900
Code Electric tilting bratt pan 80 litres with maual tilt I"‘3 :(28
MAMCO004710 Sauteuse basculante électrique 80 It.
. . VAC Hz
Elektro Kippbratpfanne 80O Liter 380-415 3N 50-60
Sartén basculante eléctrico de 80 litros
KW 4
9
Mod. mm (LxPxH)
BR9SESOM Brasiera elettrica 80 It. con sollevamento motorizzato 800Xx990x900
Electric tilting bratt pan 80 litres with electric power tilt m? kg
= Code
MAMCOO04720 Sauteuse basculante électrique 80 It. avec relevage motorisé | 168
" Elektro-Kippbratpfanne mit Motorkippung 80 Liter VAC Hz
Sartén basculante eléctrico de 80 litros con sistema de elevacién de la 380-4I5 3N 50-60
cuba motorizado
kW 4
9
Mod. mm (LxPxH)
BR9I2EI2OM Brasiera elettrica [20 It. con sollevamento motorizzato 1200x990x900
Electric tilting bratt pan 120 litres with electric power tilt ms kg
Code
MAMCOO004730 Sauteuse basculante électrique 120 It. avec relevage motorisé I.5 240
Elektro-Kippbratpfanne mit Motorkippung 120 Liter VAC Hz
Sartén basculante eléctrico de 120 litros con sistema de elevacién de la 380-4I5 3N 50-60
cuba motorizado
kW 4
13.5
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